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1. El presente informe preliminar internacional sobre patentabilidad, se establece por esta Administration encargada del 
examen preliminar internacional segun el Artfculo 35 y se transmite al solicitante conforme al Artfculo 36. 



Este INFORME comprende 3 hojas, incluida la presente hoja de portada. 
]?ste informe tambi^n contiene ANEXOS, que comprenden: 

a* IE! (remitido al solicitante yala Oflcina Internacional) un total de 1 3 hojas. descritas a continuaci6n: 

[xl hojas de la description, las reivindicaciones y/o los dibujos que han sido modificadas y que sirven de 
base al presente informe, y/o de hojas que contienen rectificaciones autorizadas por esta Administraci6n 
(v6ase la Regla 70. 1 6 y la Instruction Administrativa 607 del PCT). 

□ hojas que reemplazan a otras hojas anteriores, pero que esta Administraci6n considera que contienen 
modificaciones que se extienden mas alia de la divulgaci6n de la invenci6n tal como fue originalmente 
presentada, segun se indica en el punto 4 del Recuadro I y en el Recuadro Suplementario. 

b. □ (remitido unicamente a la Oficina Internacional) un total de (indicar tipo y numero de soporte(s) 

electr6nico(s)) , que contiene una lista de secuencias y/o tabla(s) relativas(s), 

solo en formato legible por ordenador, como se indica en el Recuadro Suplementario relativo a Listas de 
Secuencias (ver Instrucci6n Administrativa 802). 



El presente informe contiene indicaciones relativas a los puntos siguientes: 
(Xl Recuadro I Base de este informe 

□ Recuadro II Prioridad 

□ Recuadro III No formulaci6n de opini6n sobre la novedad, la actividad inventiva y la aplicaci6n industrial 
n Recuadro IV Falta de unidad de invenci6n 

[X] Recuadro V Declaration motivada segun el Artfculo 35.2) sobre la novedad, la actividad inventiva y la 

apIicaciOn industrial; citas y explicaciones en apoyo de esta declaration 
|~~| Recuadro VI Ciertos documentos citados 

□ Recuadro VII Defectos en la solicitud internacional 

□ Recuadro VIII Observations relativas a la solicitud internacional 
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Recuadro I. Base de este informe 



1. Por lo que respecta ai idioma, este informe se ha establecido sobre la base de la solicitud internacional en el idioma en 
el cuai se deposits salvo indicacidn en contra sefialada a continuaci6n. 5 °" c ™a internacional en el idioma en 



que es el de una 



□ Este informe esta basada en una traducci6n del idioma original al siguiente idioma 

traducci6n proporcionada a los fines de: ' 

□ busqueda internacional (segun Reglas 12.3 y 23.1.b)) 

□ publicaci6n de la solicitud internacional (segun Regla 12.4) 

□ examen preliminar internacional (segun Reglas 55.2 y/o 55.3) 

Z de ,a , solic J^internacional, esta opini6n se ha establecido sobre la base de (las 

j JZt 2 P qm Sld ° enViadQS Q lQ ° flcina rece *> tora en res P uesta a un reguerimiento segun el artlculo 
14 se las denomma en este informe como "inicialmente presentadas" y no se anexan al informe)' 



□ la solicitud internacional tal y como foe inicialmente presentada/enviada 



0 



la descripci6n: 

paginas 1-46, tal como se presentaron/enviaron inicialmente 

— — . recibidas por esta Administraci6n en fecha 

- recibidas por esta Administraci6n en fecha" 



paginas ! 



las reivindicaciones: 

paginas 

paginas * 



. tal como se presentaron/enviaron inicialmente 

~> modificadas (acompafiadas de una declaration) segun el artlculo 19 



paginas * 47-59 recibidas por esta Administracidn en fecha 19/01/2005 
pdginas * s recibidas por esta Administraci6n en fecha 



□ 



los dibujos: 

paginas 

paginas * 

pdginas * 



tal como se presentaron/enviaron inicialmente 



_ recibidas por esta Administraci6n en fecha 
. recibidas por esta Administracidn en fecha " 



□ una lista de secuencias y/o tabla(s) relativa(s) - ver Recuadro Suplementario relativo a Listas de Secuencias 
3. □ Las modificaciones ha ocasionado la anulaci6n de: 



□ la descripci6n, paginas _ 
PI las reivindicaciones, N°s 

□ los dibujos, hojas/fig. 



□ la lista de secuencias (precisar) 

Q tabla(s) relativa(s)a la lista de secuencias (precisar) 



4. □ 



EI presente informe ha sido establecido como si no se hubiesen presentado (algunas de) las modificaciones 
anexadas a este informe y Ustadas abajo, ya que se ha considerado que iban mas alia de la divulgacidn de la 
invencion tal como rue presentada, como se indica en el Recuadro Suplementario (Regla 70.2.c)). 

□ la descripci6n, paginas 

□ las reivindicaciones, N°s ^ ~" ——————— 

□ los dibujos, hojas/fig. 



□ la lista de secuencias (precisar) 

□ tabla(s) relativa(s)a la lista de secuencias (precisar) m 



* Si se utiliza el punto 4, algunas o todas estas paginas pueden Uevar el sello de "sustituida" 
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Recuadro V. Declaracidn motivada segun el Artfculo 35.2) sobre la novedad, la actividad inventiva y la aplicaci6n 
industrial; citas y explicaciones en apoyo de esta declaration 



1. Declaraci6n 
Novedad 



Reivindicaciones 1 -52 
Reivindicaciones 



Actividad inventiva 



Aplicaci6n industrial 



Reivindicaciones 1 -52 
Reivindicaciones 



Reivindicaciones 1 -52 
Reivindicaciones 



si 

NO 

si 

NO 

si 

NO 



2. Citas y explicaciones (Regla 70.7) 

Documentos tenidos en consideraci6n. 







[dcatificaci6n '3. ■•i-" 1 -•'* .'' -fy 


JFecJia Pub. : 


D01 


W09711327A 


27.03.1997 



El objeto de la invenci6n solicitada tal como se presenta en las reivindicaciones 1-52 posee 
novedad, actividad inventiva y aplicacion industrial respecto al estado de la tecnica anterior a la 
fecha de prioridad. 

El objeto de la invenci6n solicitada consiste en un procedimiento (reivindicaciones 1 a 23) y un 
dispositivo (reivindicaciones 24 a 52) de enfriamiento rapido de bebidas envasadas que 
comprende la proyeccion de un refrigerante y de agua de lavado sobre la superficie del envase en 
rotaci6n. El tiempo de proyeccion se calcula a partir de la temperatura deseada de la bebida, de las 
temperaturas del refrigerante y del agua de lavado y del coeficiente temporal de la bebida 
envasada. Este ultimo se puede calcular tomando diferentes medidas de la temperatura. 

En DOl (documento mas cercano del estado de la t6cnica), se describe un dispositivo de 
enfriamiento de bebidas con proyeccidn de refrigerante sobre la superficie de la bebida en 
rotaci6n, acumulador de refrigerante, tuberfas de distribuci6n y retorno, y un control del tiempo de 
proyeccion del refrigerante y de rotacidn de la bebida (ver pagina 7 de Dl, lineas 5-16) El 
refrigerante es agua a 0°C. 

La solicitud presentada tiene diferencias con respecto a DOl. En primer lugar, la temperatura del 
Hquido refrigerante es variable (en DOl dicha temperatura es fija a 0°C). Asimismo, en la solicitud 
presentada, el tiempo de refrigeracidn depende del coeficiente temporal de la bebida envasada que 
se puede calcular con el mismo dispositivo, no sucediendo asf en DOl. En tercer lugar, en la 
solicitud se incorpora tanibi6n agua de lavado con temperatura y tiempo controlado, cosa que no 
sucedeenDl. 

Por tanto, el objeto de la solicitud posee novedad y actividad inventiva con respecto al estado de 
la t6cnica mas cercano recogido en D 1 . 



Formulario PCT/IPEA/409 (recuadro V)(Enero 2004) 
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REIVINDICACIONES 

1.- Procedimiento de enfriamiento rapido de bebidas envasadas que 
comprende la proyecci6n de un liquido refrigerante, preferentemente 
5 salmuera, que cubrird la mayor parte de la superficie del envase en rotaci6n 

durante un tiempo calculado a partir de las temperaturas inicial y buscada, las 
temperaturas de la soluci6n fria y del agua de lavado, de la duraci6n del 
lavado y del coeficiente temporal de la bebida envasada. 

10 2.- Procedimiento de enfdamiento rdpido de bebidas envasadas segun la 

reivindicaci6n 1 caracterizado porque si se desconoce el coeficiente temporal 
de la bebida envasada al iniciar el proceso, se calculard realizando la 
proyecci6n durante un tiempo prefijado, deteniendo la proyeccion, pero no la 
rotation del envase, y tomando al menos tres medidas de la temperatura en 

15 instantes diferentes de la superficie del envase, calculandose la temperatura de 

equilibrio del envase y la bebida, y a partir de esta ultima, de la inicial, de la 
del liquido refrigerante y de la duration de la proyecci6n realizada se deduce 
el coeficiente temporal, realiz£ndose a continuaci6n el calculo del tiempo 
restante de enfiiado y continuSndose la proyecci6n hasta finalizar el 

20 enfriamiento. 

3. - Procedimiento de enfriamiento r£pido de bebidas envasadas segiin la 
reivindicaciones 1 y 2 caracterizado porque las temperaturas inicial, de la 
solucidn fitfa y del agua de lavado son captadas por sensores t^rmicos y sus 

25 valores transferidos a la CPU, la temperatura final buscada es introducida 

manualmente y la duraci6n del lavado es un valor prefijado. 

4. - Procedimiento de enfriamiento rdpido de bebidas envasadas segtin la 
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reivindicaciones 1, 2 y 3 caracterizado porque si la temperatura final buscada 
es inferior a 0 °C se solicitard por el sistema el grado alcohdlico de la bebida 
para comprobar la compatibilidad de la temperatura buscada con la no 
congelaci6n y si el c&lculo indica que se producird congelation el sistema 
5 solicitara modificar la temperatura final o cambiar el grado alcoh61ico. 

5. - Procedimiento de enfriamiento r&pido de bebidas envasadas segfin la 
reivindicaciones 2 a 4 caracterizado porque a voluntad del usuario los valores 
de la temperatura final, del grado alcoh61ico y del coeficiente temporal de la 

10 bebida envasada enfiriada se guardan en una base de datos en la memoria de la 

CPU para evitar tener que reintroducirlos o recalcular por lo que no habrd 
necesidad de hacer paradas segun la reinvidicacion 2 cuando se repite el 
enfriado de una bebida almacenada, bastando con introducir simplemente el 
codigo asignado a ella. 

15 

6. - Procedimiento de enfriamiento rapido de bebidas envasadas segfin la 
reivindicaciones 1 a 5 caracterizado porque los valores correspondientes a la 
ultima bebida se almacenan en una posicidn sin necesidad de asignarle un 
codigo y permitiendo el uso de sus datos de forma simple para la siguiente 

20 bebida. 

7. - Procedimiento de enfriamiento rapido de bebidas envasadas segun la 
reivindicaci6nes 5 y 6 caracterizado porque al enfriar una bebida cuyos datos 
estan almacenados es posible modificar solamente la temperatura final 

25 buscada, guardando o no el nuevo valor a voluntad del usuario, no implicando 

el cambio de la temperatura final un nuevo c&lculo de la constante temporal. 

8. - Procedimiento de enfriamiento r&pido de bebidas envasadas segtin la 
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reivindicacidn 2 caracterizado porque para conseguir mayor precision se 
efectuari otra parada antes de llegar al tiempo final de enfriamiento, 
recalcul£ndose de nuevo el coeficiente temporal, siguiendo para ello el 
proceso indicado en la reivindicacidn 2. 

5 

9.- Procedimiento de enfiriamiento r&pido de bebidas envasadas segfin la 
reivindicaciones 2 y 8 caracterizado porque en las paradas, el microprocessor 
tomard medidas de temperatura de forma continua con una separation 
temporal prefijada usando un sensor IR sobre la pared exterior del envase y 
10 calculard en tres momentos prefijados la temperatura media de las ultimas n 

medidas recibidas hasta cada momento y calculara con las tres temperaturas 
medias obtenidas la temperatura de equilibrio de la bebida y su envase en la 
parada, que se aplicard para el c&lculo del coeficiente temporal, 

15 10.- Procedimiento de enfriamiento r&pido de bebidas envasadas segtin 

la reivindicaci6n 1 consistente en la proyeccion temporizada de un Hquido 
refirigerante sobre envases de bebidas a refrigerar caracterizado porque 
comprende las siguientes fases: 

20 - Almacenado y enfriado de la salmuera en un dep6sito acumulador a 

temperatura entre 0 °C y -50 °C, 

- Colocaci6n de al menos un envase de bebida en una: bandeja de 
enfriamiento, 

- Giro del envase alrededor de su propio eje 
25 - Cdlculo del tiempo de proyeccion 

- Proyecci6n de salmuera sobre el envase durante al menos una fase a 
temperatura inferior a los 0°C durante el tiempo previamente 
calculado, 
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- Parada de la proyecci6n de la salmuera sobre el envase, 

- Proyeccion de agua de lavado sobre el envase enfriado para la 
eliminacidn de la salmuera durante un tiempo prefijado, 

- Parada del giro del envase y de la proyecci6n de agua de lavado, 

- Retirada del envase de bebida enfriada. 

11. -Procedimiento de enfriamiento r&pido de bebidas envasadas segtin la 
reivindicacidn 10 caracterizado porque la salmuera es proyectada de tal modo 
que la misma se desliza sobre el envase de bebida a enfriar de modo que 
recubre la mayor parte de su superficie incluyendo la parte mas baja en cada 
instante del enfriamiento. 

12. - Procedimiento de enfriamiento rapido de bebidas envasadas segfin la 
reivindicacion 10 caracterizado porque el envase gira sobre si mismo en un 
tinico sentido. 

13. - Procedimiento de enfriamiento r&pido de bebidas envasadas segun la 
reivindicaci6n 10 caracterizado porque el giro del envase sobre si mismo se 
efecttia en sentido alternativo produciendo un nivel apropiado de turbulencias 
dentro del propio envase sin que afecte negativamente a su contenido. 

14. - Procedimiento de enfriamiento rapido de bebidas envasadas segun 
las reivindicaciones 10 a 13 caracterizado porque la proyeccion de la salmuera 
sobre el envase de bebida a enfriar se realiza a travSs de un finico chorro que 
suministra el caudal suficiente de salmuera para el enfriamiento del envase y 
con ello de la bebida envasada en el mismo. 

15. - Procedimiento de enfriamiento rdpido de bebidas envasadas segtin la 
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reivindicaci6n 10 caracterizado porque la proyecci6n de la salmuera se realiza 
mediante multiples chorros distribuidos sobre la superficie del envase a 
enfriar. 

5 16.- Procedimiento de enfiiamiento r&pido de bebidas envasadas segun la 

reivindicaciones 14 y 15 caracterizado porque el o los multiples chorros se 
sitftan sobre el piano vertical que pasa por el eje del envase a enfiiar. 

17. - Procedimiento de enfiiamiento r&pido de bebidas envasadas, segun 
10 reivindicaci6n 10 caracterizado porque el agua de lavado se proyecta a 

temperatura ambiente o temperatura de la red de suministro. 

18. - Procedimiento de enfiiamiento r&pido de bebidas envasadas, segun 
reivindicaciones 10 y 17 caracterizado porque el agua de lavado se enfria 

15 previamente antes de ser proyectada sobre el envase a lavar. 

19. - Procedimiento de enfiiamiento rapido de bebidas envasadas segun la 
reivindicaci6n 1 caracterizado porque el microprocesador utiliza para los 
cdlculos los siguientes valores: 

20 

Valores prefijados que son: 

Kbase coeficiente temporal auxiliar utilizada para el calculo de 
la duraci6n de la primera fase de ducha. 

Tiempo entre adquisicidn de medidas de temperatura del sensor IR 
25 durante las paradas 

h nfimero de medidas de una r£faga 

Tiempo entre los cdlculos de las tres temperaturas medias de n 
medidas durante las paradas 
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Tiempo fijado para no existencia de goteo 

Tiempo fijado para vaciar el recinto de salmuera y despejar la 

tuberia de descarga incluida la vdlvula de tres vfas. 

Duracidn de la ducha de lavado 

Valor predefinido de temperatura final 

Grado alcohdlico predefinido igual a cero 

Valores variables que son: . 

Temperatura final deseada para la bebida 

Temperatura inicial de la bebida adquirida con sensor IR 

Temperaturas de la superficie del envase adquiridas con sensor IR 

Temperatura de la salmUera adquirida con sensor 

Temperatura del agua de lavado adquirida con sensor 

Grado alcoholico de la bebida si el mismo fuera distinto de 0 

Coeficiente temporal 

20. - Procedimientb de enfriamiento r&pido de bebidas envasadas segun 
la reivindicacidn 1 caracterizado porque sustituyendo el liquido refrigerante, 
usualmente salmuera, por liquido caliente, que normalmente sera agua a 80 a 
90 °C, se consigue calentiar en vez de enfriar la bebida envasada. 

21. - Procedimiento de enfriamiento r£pido de bebidas segun la 
reivindicaci6n 1 caracterizado porque el tiempo de proyecci6n de la salmuera, 
asi como la rotation o no del envase se fija de forma manual. 

22. - Procedimiento de enfriamiento rdpido de bebidas segfin las 
reivindicaciones 1 y 21, caracterizado porque la proyeccidn de la salmuera 
provoca, dependiendo de su duracidn la congelaci6n parcial o total de la 
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bebida sobre la que se proyecta la salmuera. 

23. - Procedimiento de enfriamiento r&pido de bebidas segtin las 
reivindicacidn 22, caracterizado porque rotando el envase durante la 
proyeccidn de la salmuera se produce la congelaci6n a partir de la pared del 
envase y acabando en el eje del mismo. 

24. - Dispositivo de enfriamiento rdpido de bebidas envasadas que 
incorpora un acumulador de liquido refiigerante desde el que se suministra 
liquido tras la activaci6n de una electrov&lvula o electrobomba por una tuberia 
de distribuci6n desde la que se proyecta el liquido refrigerante sobre el o los 
envases a enfriar para que una vez proyectado se recupere dicho liquido 
refiigerante a traves de una tuberia de retomo hacia el acumulador de liquido 
refrigerante, llevando este acumulador de liquido refrigerante acoplado un 
equipo productor de frio, caracterizado porque el liquido refrigerante, que es 
parte del dispositivo, es preferentemente una salmuera y el citado dispositivo 
comprende un microprocesador que cuenta con un programa captaci6n, 
almacenamiento y tratamiento de las variables que intervienen en el calculo 
del tiempo de enfriamiento y controla la activacion y fimcionamiento de los 
medios de impulsion de liquidos y el motor de rotaci6n de los envases, c*f rdhle* 

-Sensor de temperatura de la salmuera en el acumulador 
-Sensor de temperatura de agua de lavado en la tuberia de entrada 
-Sensor de temperatura de la salmuera en tubo de ducha 
-Sensor de temperatura del envase a enfriar 
-Teclado o pantalla t&ctil 

25. - Dispositivo de enfriamiento rapido de bebidas envasadas segun la 
revindication 24, caracterizado porque los envases a enfriar se apoyan en 
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unos resaltes (3) solidarios a dos ejes paralelos (12) que se encuentran 
distribuidos uniformemente girahdo el envase por la acci6n de esos mismos 
resaltes (3) activados por al menos un motor (1 1) vinculado al meiios a uno de 
los ejes (12), encontrfindose separados los resaltes (3) de dichos ejes (12) un 
espacio suficiente para permitir la fluencia de la salmuera a trav£s de dicho 
espacio consiguiendo que la salmuera moje la totalidad de la superficie del 
envase. 

26. - Dispositivo de enfriamiento rapido de bebidas envasadas segfin la 
reivindicacidn 25, caracterizado porque el eje (12) consiste en un tornillo 
sinfui. 

27. - Dispositivo de enfriamiento r&pido de bebidas envasadas segfin las 
reivindicaci6n 26 caracterizado porque el tornillo sinfin estd dividido en dps 
hilos de sentidos opuestos. 

28. - Dispositivo de enfriamiento ripido de bebidas envasadas segfin las 
reivindicaciones 26 y 27 caracterizado porque el tornillo sinfin es de perfil 
redondeado. 

29. - Dispositivo de enfriamiento rapido de bebidas envasadas segfin 
reivindicacidn 24, caracterizado porque la tuberia de distribution (1) dispone 
de al menos un orificio o salida que suministra el caudal suficiente de 
salmuera para el enfriamiento de la bebida envasada cubriendo la mayor parte 
de la superficie del envase. 

30. - Dispositivo de enfriamiento r&pido de bebidas envasadas segfin 
reivindicaciones 24 y 29, caracterizado porque la tuberia de distribution (1) 
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dispone de varios orificios (82) o salidas practicados inferiormente desde los 
que parten unos chorros (10) de proyecci6n de liquido refirigerante sobre los 
envases. 

5 3L- Dispositivo de enfriamiento r&pido de bebidas envasadas segun 

reivindicaci6n 29 y 30, caracterizado porque el o los orificios (82) o salidas 
se situan en un piano vertical pr6ximo o coincidente con el piano vertical que 
pasa por el eje del erivase. 

32. - Dispositivo de enfriamiento ripido de bebidas envasadas, segun 
reivindicaci6n 24, caracterizado porque incorpora un depdsito auxiliar (23) 
que contiene liquido refrigerante (22) y que se encuentra dispuesto 
superiormente al dep6sito acumulador de liquido refrigerante (29) al que se 
conecta a travSs de una tuberia auxiliar con interposicidn de una v&lvula de 
paso (24) para rellenar el deposito de liquido refrigerante (29) 
autom&ticamente a medida que se producen p6rdidas. 

33. - Dispositivo de enfriamiento rapido de bebidas envasadas, segun 
reivindicaci6n 24, caracterizado porque el depdsito acumulador de liquido 

2 0 refrigerante (29) incorpora un tubo rebosadero (66) que mantiene el nivel de la 

salmuera, vertiendo el exceso hacia el conducto de desague. 

34. - Dispositivo de enfriamiento rdpido de bebidas envasadas, segun 
reivindicaci6n 24 , caracterizado porque incorpora una tuberia de agua de 

2 5 lavado (2) en la que se encuentra una electrovalvula (37) que se activa una vez 

finalizada la operation de enfriamiento del envase para dar paso al agua que 
lava el envase y elimina los restos de liquido refrigerante de su superficie, 
evacudndose el agua por una tuberia de desague de lavado (9). 
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35. - Dispositivo de enfriamiento r&pido de bebidas envasadas segtin 
reivindicaciones 24 y 34, caraicterizado porque la tuberia de agua de lavado 
(2) desemboca junto a la tuberia de salmuera (6) sobre la tuberia de 
distribuci6n (1) desde la que se proyectan los chorros de agua hacia el envase 

5 (4-5-17). 

36. - Dispositivo de enfriamiento rapido de bebidas envasadas segun 
reivindicaci6n 33 , caracterizado porque el desague vierte sobre un filtro de 
desagiie (39) pasando el lfquido evacuado a travSs de una v&lvula de tres vias 

10 (8) que selecciona el paso de liquido, hacia la tuberia de desague de lavado (9) 

p hacia la tuberia de retorno de la salmuera (7). 

37. - Dispositivo de enfriamiento rapido de bebidas envasadas segtin 
reivindicacidn 24 , caracterizado porque el acumulador de liquido refrigerante 

15 (29) est£ ubicado en disposici6n inferior a la bandeja, en cuyo caso el 

dispositivo incorpora una bomba (31) activada por un motor (25) para 
impulsi6n de la salmuera por la tuberia de salmuera (6) hacia la tuberia de 
distribuci6n (1) para su posterior proyeccion sobre los envases (4-5-17). 

20 38.- Dispositivo de enfriamiento rapido de bebidas envasadas seg6n 

reivindicacidn 24 caracterizado porque el acumulador de liquido refrigerante 
(29) estd ubicado en disposici6n superior a la bandeja, en cuyo caso la 
salmuera cae por efecto de la gravedad sobre los envases a refrigerar, 
incorporando el dispositivo una bomba (31) activada por un motor (25) para 

25 retomo de la salmuera por la tuberia de salmuera (6) hacia el deposito 

acumulador del liquido refrigerante (29). 

39.- Dispositivo de enfriamiento rdpido de bebidas envasadas segfin 
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reivindicaci6n 24 caracterizado porque incorpora varias bandejas paralelas a 
las que se accede superiormente, incorporando en cada una de las bandejas 
una tuberia de distribution (1) sobre la que desemboca su correspondiente 
tuberia de salmuera (6) y tuberia de agua de lavado (2), asf como consta de 
correspondientes tuberias de desague con v&lvulas de tres vias (8) conectadas 
a las tuberias de desague de lavado (9) y a las tuberias de retorno (7) en 
correspondencia con cada bandeja, habi6ndose previsto que las tuberias 
descritas se agrupen en correspondientes conductos principales. 

40. - Dispositivo de enfriamiento rdpido de bebidas envasadas segfin 
reivindicaci6n 24 , caracterizado porque desde el conducto principal del que 
parten las tuberias de refrigerante (6) deriva un conducto auxiliar (19) 
asociado a una valvula de control de presion (49) que descarga la salmuera 
impulsada por la bomba (31) hacia al acumulador (29) si se supera un valor 
determinado de presidn en dicho conducto. 

41. - Dispositivo de enfriamiento rapido de bebidas envasadas segun 
reivindicaci6n 24 , caracterizado porque incorpora un grupo fidgorifico (43) 
integrado. 

42. - Dispositivo de enfriamiento r&pido de bebidas envasadas segtin 
reivindicaci6n 39, caracterizado porque incorpora una protecci6n (50) abatible 
articulada eri torno a un eje (57) que cubre las bandejas y lbs envases para 
evitar salpicaduras hacia el exterior. 

43. - Dispositivo de enfriamiento r&pido de bebidas envasadas segdn 
reivindicaci6ri 42 caracterizado porque el eje (57) de giro de la proteccidn 
coincide con el eje de las entradas de la tuberia de agua de lavado (2) y de la 
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tuberia de refrigerante (6) de forma que el tubo de ducha se puede dejar 
solidario a la protecci6n. 

44.- Dispositivo de enfriamiento r£pido de bebidas envasadas segun 
reivindicacidn 24 caracterizado porque forma parte de un m6dulo refrigerador 
(21) contiguo a un m6dulo congelador (31), incorporando el m6dulo 
refrigerador (21) una capa de aislamiento (27), asf como muestra una apertura 
frontal (33) que da acceso a una unica bandeja cubierta o no por medio de una 
tapa abatible (20), en la que se sit6a el envase a enfriar. 

45 Dispositivo de enfriamiento r&pido de bebidas envasadas segfin 
reivindicacion 24, caracterizado porque el captador de la temperatura del 
envase a enfriar (60) consiste en un sensor de temperatura infrarrojo. 

46 .- Dispositivo de enfriamiento rapido de bebidas envasadas segun 
reivindicacion 24, caracterizado porque el captador de la temperatura del 
envase a enfriar (60) consiste en una camara termogrdfica. 

47 Dispositivo de enfriamiento rapido de bebidas envasadas segun 
reivindicacion 24 caracterizado porque para el enfriamiento de envases que 
no pueden rotar se dispone de un recipiente auxiliar provisto de una o m£s 
salidas inferiores para evacuar la salmuera a ritmo menor que la entrada de 
salmuera procedente de los chorros de proyeccidn. 

48 Dispositivo de enfriamiento rapido de bebidas envasadas segtin 
reivindicaciones 24 a 47 caracterizado porque el recipiente auxiliar tiene una 
tapa superior a modo de enrejillado por donde puede atravesar la salmuera 
reteniendo los productos a enfriar en el interior del recipiente auxiliar. 
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49 Dispositivo de enfriamiento r&pido de bebidas envasadas segun 
reivindicaciones 24 y 47 a 48 caracterizado pOrque el recipiente auxiliar se 
divide interiormente en compartimentos horizontales y/o verticales o en 
cualquier otro sentido para contener alimentos embolsados para cdngelarlos. 

5 

50 - Dispositivo de enfriamiento r&pido de bebidas envasadas segun 
reivindicaci6n 24 caracterizado porque para congelacidn de liquidos en la 
fabricaci6n de helados dom^sticos o incluso bebidas granizadas se prev6 la 
incorporation de un recipiente en cuyo seno se encuentra un elemento 

10 removedor del producto a helar que recibe exteriormente en toda su superficie 

el bano de salmuera refidgerante 9 estando motorizado el removedor a traves de 
una salida auxiliar del movimiento generado por el motor que mueve los 
rodillos. 

15 51.- Dispositivo de enfriamiento rdpido de bebidas envasadas segun 

reivindicaci6n 24 caracterizado porque para la congelaci6n de bebidas 
envasadas se fijard manualmente el tiempo de enjfriado indicando asi mismo si 
se debe rotar el envase durante el proceso. 

20 52 .- Dispositivo de enfriamiento rapido de bebidas envasadas segtin 

reivindicaci6n 49 caracterizado porque para la congelacion de alimentos 
embolsados se fijara manualmente el tiempo de enfriado. 
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